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מעדנייה
סטייקים

*הנתחים מוגשים עם תוספת לבחירה
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בטעמים. כל הנתחים נבחרים בקפידה ועוברים תהליך מבוקר של יישון על העצם במשך חודש 

אשר בסיומו הם נפרסים ונצלים בתנור הפחמים שלנו לקבלת תוצאה מושלמת.
*מוגשים עם קונפי שום, רוטב ותוספת לבחירה

ניו יורק   סינטה על העצם | מחיר ל-100 גר׳  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .56
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78 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . תוספת כבד אווז | מחיר ל-50 גרם  

ביפבורגר
המתכון המנצח והקלאסי של הסינטה בר, 100% בשר בקר טרי מנתחי הסטייקים שלנו
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Dry Aged ביפבורגר 200 גר'   מנתחי העצם המיושנים שלנו המבורגר עסיסי ובשרני  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .102
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תוספות על הביפבורגר 
בצל מטוגן 6   | פורטובלו 10   | ביצת עין 8 | ביצת עין הפוכה  8 | גבינת צ'דר 12 | גבינת גאודה 12  | גבינת בושה 16 |

ריבת בצל ביין אדום  9   | קונפי שום 10   | בייקון טלה 16  | תוספת קציצה של 200 גר' 35 
*כל המשקלים המצוינים בתפריט הינם לפני צלייה

תוספות בצד
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